
COPERTO 3€





Allergeni

Se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure
informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. Siamo prepatati
per consigliarti nel migliore dei modi.

Per garantire la massima sicurezza dei nostri clienti, utilizziamo esclusivamente
pesce abbattuto per almeno 24 ore alla temperatura di -20  nel rispetto delle
normative europee 853/2004.
Per motivi stagionali, alcuni cibi potrebbero essere surgelati all`origine o  acquistati 
freschi e surgelati da noi con abbattitore di temperatura per la corretta  conservazione 
nel rispetto delle normative sanitarie.

*prodotti surgelati





DIM - SUM / ANTIPASTI / HORS D’OEUVRE

上苑特卷

“Su Garden” special roll

INVOLTINO SPECIALE “SU GARDEN”

5.00€

金甲鲜虾卷

Shrimp roll with sweet soy sauce

INVOLTINO DI GAMBERI CON SALSA DI SOIA DOLCE

7.50€

土豆虾仁煎饼

Shrimps and potatoes pancakes

FRITTELLA DI GAMBERI E PATATE

6.00€

虾饺

Special cantonese dumplings -  pieces

RAVIOLI DI GAMBERI SPECIALI CANTONESI - PEZZI

6.50€

鱼饺

Salmon and zucchini dumplings -  pieces

RAVIOLI AL SALMONE E ZUCCHINE -  PEZZI

7.00€

咖哩菜饺

Vegetable dumplings with curry sauce -  pieces

RAVIOLI DI VERDURE AL CURRY -  PEZZI

7,00€

7.00€炸饺子

Crispy special dumplings

FAGOTTINO CROCCANTE CON RIPIENO

8,00€什锦饺

Mix of dumplings -  pieces

BOUQUET DI RAVIOLI MISTI -  PEZZI

18,00€白切三黄鸡

Chicken with garlic and green onions

POLLO CON AGLIO E CIPOLLOTTO

前菜点心

春卷

Spring roll

INVOLTINO PRIMAVERA

2,50
€

龙虾片

Prawn crackers

NUVOLE D’ARAGOSTA

4,00€

芝麻虾仁土司

Mini prawn toast with sesame seeds

MINI TOAST DI GAMBERETTI AL SESAMO

8,00€



炸素什菜

Vegetable tempura

TEMPURA DI VERDURE

8,00€

肉饺

Meat dumplings (grill or steamed) -  pieces

RAVIOLI DI CARNE (GRIGLIA O VAPORE) - 4 PEZZI

6,00€

7,00€烧卖

Shrimp dumplings “Siu Mai” -  pieces

“SIU MAI” RAVIOLI DI GAMBERI - 4 PEZZI

5,00€菜饺

Vegetable dumplings -  pieces

RAVIOLI ALLE VERDURE - 4 PEZZI

ZUPPE / SOUPS 

香菇豆腐汤
ZUPPA CON FUNGHI E TOFU

Mushrooms and tofu soup

6.00€

泰式冬阴汤

Tom Yum Goong soup

ZUPPA TOM YUM AI FRUTTI DI MARE

10.00€

上苑三鲜汤

“Su Garden” three flavours soup

ZUPPA “SU GARDEN” AI TRE SAPORI

8.00€

西湖牛肉汤

Veal soup with chinese mushrooms and seefood

ZUPPA DI VITELLO CON PESCE E MISTO DI FUNGHI CINESI

8.00€

汤类

馄钝汤

Shrimp wanton soup

ZUPPA DI WANTON AI GAMBERI

8.00€

酸辣汤

Hot and sour soup

ZUPPA AGROPICCANTE

8.00€

8.00€虾仁芦笋汤

Shrimp and asparagus soup

ZUPPA AI GAMBERI E ASPARAGI



DIM SUM GAMBERI*

Tradizionale con gamberi 

9.00€

Sfoglia alaa barbabietola con branzino

DIM SUM AL BRANZINO 9.00€

Sfoglia al nero di seppia con seppia fresca

DIM SUM ALLA SEPPIA 9.00€

Sfoglia allo zafferano, polpo e lemongrass

DIM SUM AL POLPO 9.00€

DIM SUM

DIM SUM ALLE VERDURE E PORCINI 7,00€

XIAO LONG BAO 7,00€

10.00€

Dim sum di gamberi, branzino, seppia, polpo e verdure

COMPOSTA DIM SUM

1 - 4

4 - 6

4 - 6

4 - 6

1 - 4 - 6

4 

4 



白饭

White jasmine rice

RISO GELSOMINO AL NATURALE

2.50€

海鲜炒面

Seafood noodles

TAGLIOLINI SALTATI AL MISTO MARE

14.00€

肉丝炒面

chow mein with meat and vegetables

TAGLIOLINI SOFFRITTI CON CARNE E VERDURE

12.00€

RISO E PASTA / RICE & NOODLE

上苑炒饭
RISO GELSOMINO SALTATO “SU GARDEN”

“Su Garden” fried jasmine rice

12.00€

星洲米粉

"Singapore" style rice noodles with curry

SPAGHETTI DI RISO CON CURRY ALLA SINGAPORE

11.00€

11.00€韩国炒年糕

Korean rice cake

GNOCCHI DI RISO ALLA KOREANA

饭面类

广式肠粉

Rice cannelloni with shrimps and vegetables

CANNELLONI DI RISO AI GAMBERI E VERDURE

10.00€

泰式河粉

Pad Thai rice noodles

TAGLIATELLE DI RISO SALTATE AL PAD THAI

11.00€

12.00€广式河粉

Cantonese style rice noodles

TAGLIATELLE DI RISO SALTATE ALLA CANTONESE

10.00€虾仁菜炒饭

Fried rice with shrimps and vegetables

RISO SALTATO AI GAMBERETTI E VERDURE



PESCE / CROSTACEI / SEAFOOD 

椒盐明虾

GAMBERONI GRIGLIATI AL PEPE HIMALAYANO

Grilled prawns with Himalayan pepper

20.00€

芒果虾仁

Shrimps with fresh mango à la julienne

GAMBERI CON MANGO FRESCO ALLA JULIENNE*

14.00€

椒盐龙虾

Lobster with Himalayan pepper

ASTICE AL PEPE HIMALAYANO

7.50€/HG

清蒸左口鱼

Steamed turbot fish with ginger and cinnamon

ROMBO AROMATIZZATO CON ZENZERO E CANNELLA

6.50€/HG

7.50€/HG姜葱龙虾

Lobster with ginger and green onions

ASTICE CON ZENZERO E CIPOLLOTTO

14.00€椰酱虾仁

Coconut cream shrimps

GAMBERI CON CREMA AL COCCO*

海鲜类

干烧鱿鱼

Sauteed squid with Thai chili sauce

CALAMARI SALTATI IN SALSA CHILI THAI*

14.00€

葱油鲜贝

Chef's steamed scallops -  pieces

CAPESANTE AL VAPORE DELLO CHEF -  PEZZI

15.00€

6.50€/HG水煮鱼

Sichuan style spicy boiled sea bass

BRANZINO BOLLITO PICCANTE ALLA SICHUAN

18.00€铁板海鲜

Mixed seafood on iron plate

MISTO DI MARE ALLA PIASTRA

椒盐虾

Shrimps with salt and pepper

GAMBERETTI SALE E PEPE*

14.00€



咖哩风梨虾

Curry and pineapple shrimps

GAMBERI AL CURRY E ANANAS*

14.00€

蔬菜虾仁

Shrimps* with vegetables

GAMBERI* CON LE VERDURE

14.00€

干烧虾

Shrimps with Thai chili sauce

GAMBERETTI IN SALSA CHILI THAI*

14.00€

清蒸鲈鱼

Stemead sea bass with ginger and green onions

BRANZINO AL VAPORE CON ZENZERO E CIPOLLOTTO

6.50€/HG

清蒸大虾

Stemead prawns

GAMBERONI* AL VAPORE

20.00€

14.00€甜酸虾仁

Sweet and sour shrimps

GAMBERI IN SALSA AGRODOLCE*



CARNE / MEAT  

芝麻猪肉

CRISPY DI MAIALE AL SESAMO

Crispy sesame pork meat

13.00€

椰浆咖哩牛肉

Curry & coconut milk veal

VITELLO AL CURRY E COCCO

14.00€

芒果鸡丁

Sauteed chicken with fresh mango

POLLO SALTATO CON MANGO FRESCO

13.00€

密汁排骨

Honey sauce pork chops

PUNTINE DI MAIALE GLASSATO AL MIELE BIOLOGICO

14.00€

芝麻鸡

Sesame crusted chicken thighs

COSCE DI POLLO IN CROSTA DI SESAMO

13.00€

鱼香肉丝

Hot and sour pork meat

CARNE DI MAIALE IN AGROPICCANTE

14.00€

15.00€梅菜扣肉

Bacon with chinese vegetables

PANCETTA STUFATA CON VERDURE ALLA CINESE

18.00€黑椒牛柳

Stir fried beef filet with Himalayan black pepper

FILETTO DI MANZO CON BROCCOLI AL PEPE NERO HIMALAYANO

16.00€童子鸡

Crispy spicy and marinated cockerel

GALLETTO CROCCANTE MARINATO E SPEZIATO

30.00€水煮牛肉

Sichuan style spicy boiled veal

VITELLO BOLLITO PICCANTE ALLA SICHUAN

11.00€炸鸡

Fried chicken

POLLO FRITTO

肉类



Sweet & sour pork meat

北京烤鸭

Peking duck

ANATRA ALLA PECHINESE*

18.00€

宫保鸡丁

Kung pao chicken

POLLO ALLA KUNG PAO

14.00€

咕唠肉

CARNE DI MAIALE IN SALSA AGRODOLCE

12.00€

Veal on iron plate

Sweet and sour chicken

14.00€铁板牛肉

VITELLO ALLA PIASTRA

12.00€甜酸鸡丁

POLLO IN SALSA AGRODOLCE

香酥鸭

ANATRA ARROSTO*

Roast duck

14.00€



VERDURE / TOFU / OMELETTE / SALAD / VEGETABLES 

什锦生姜菇
FUNGHI SALTATI ALLO ZENZERO

Sauteed mushroom with ginger

9.00€

炒小白菜

Sauteed pak choi

PAK CHOI SALTATI (COSTE THAILANDESI)

8.00€

蒜茸空心菜

Sauteed kan kung leaf

KAN KUNG SALTATI (SPINACI THAILANDESI)

9.00€

炒素什菜

Mixed vegetable with peanut butter

VERDURE MISTE CON SALSA D’ARACHIDI

7,00€

9.00€铁板芋

Taro on iron plate

TARO ALLA PIASTRA

9.00€鱼香茄子

Sichuan style eggplants

MELANZANE ALLA SICHUAN

10,00€红烧豆腐

Chef’s stewed tofu

TOFU STUFATO DELLO CHEF

菜类

10.00€麻婆豆腐

Tofu with chilli sauce

TOFU IN SALSA CHILI

虾仁煎蛋

Shrimps omelette

OMELETTE CON GAMBERI

12.00€



DESSERTS 

Una combinazione di tre strati di semifreddo: cioccolato bianco, al latte 
e fondente sopra una base di pan di spagna profumato agli agrumi e alla 
vaniglia

TRE ANIME

Cioccolato bianco e crema di pistacchio avvolti da una golosa glassa 
all’amarena sopra un pan di spagna profumato agli agrumi e alla vaniglia.

RUBICONDA

Profumata base di pan di spagna e semifreddo al caffè ripieno di un 
morbido caramello salato.

CARAMEL COFFEE

Mousse e croccante al cioccolato fondente con gelee di mango e passion 
fruit sulla base di un pan di spagna al cioccolato bagnato alla vaniglia.

ESOTICA

Anima di lampone avvolta da una mousse al cioccolato bianco e lime 
con croccante al cioccolato bianco e pan di spagna bagnato alla 
vaniglia.

PASSIONE

Soffice mousse di pistacchio ripiena di arancia e caramello salato, 
pistacchi in granella e base con pan di spagna al cioccolato
bagnato alla vaniglia.

RE DI SICILIA

Cremoso cheesecake ripieno di mango e passion fruit sulla base di un 
croccante biscotto al burro.

CHEESECAKE AL MANGO

Mousse alla vaniglia con ripieno di fragola, granella di pistacchio, 
ganache al limone e crumble di pistacchio.

EMOZIONE

Savoiardo bagnato al caffè coperto da una crema di mascarpone 
spolverata al cacao, sopra una frolla al caffè.

TIRAMISÙ

Un’esplosione di lampone accompagnata da una mousse al cioccolato 
fondente decorata con oro in polvere su una base al cacao.

FONDENTE E LAMPONE

Un croccante strato di cioccolato al latte e cereali scroky 
avvolge una mousse alla nocciola con un sorprendente ripieno 
di nocciole caramellate.

LA GOLOSA

Gelato al pistacchio ripieno della sua crema coperto da granella al 
pistacchio.

TARTUFO AL PISTACCHIO

9.00€



BEVANDE / DRINKS 

��cl
ACQUA MINERALE 3,50€

��cl
ACQUA MINERALE 2,50€

Coca Cola – Sprite – Fanta
BIBITE ANALCOLICHE 4,00€

Verde – Gelsomino – Oolong –Longing
THE CINESE 3,00€

��cl
BIRRA CINESE 7,00€

��cl
BIRRA GIAPPONESE 7,00€

��cl
BIRRA MENABREA 8,00€

SAKÈ GIAPPONESE 5,00€

Rosa – Bambù – Riso –Ginseng
GRAPPE CINESI 4,00€

LIMONCELLO – MIRTO – VODKA 4,00€

AMARI – GRAPPE NAZIONALI 4,00€

COGNAC – WHISKY 8,00€

CAFFÈ ESPRESSO 2,00€

CAFFÈ D’ORZO – DECAFFEINATO 2,50€

CAPPUCCINO 3,00€




